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bestandteil ein rechtsdrehendes Sesquiterpen sowie Spuren eines
Phenols und veresterte Hexyl-, Heptyl- und Palmitinsiure vor-
handen. — Im formosanischen Lemongras 6]l hat Kafuk u®)
Myrcen nachgewiesen ; hierdurch lieBe sich wohl die Schwerléslichkeit
des sog. westindischen Lemongrasols, zu welcher Gruppe das formo-
sanische O! ohne Zweifel gehort, erkldren; das Myrcen ist nicht nur
an und fir sich schwer |§slich, es neigt aber vor allem sehr zur Bildung
von unlgslichen Polymerisationsprodukten. Die Anwesenheit eines
olefinischen Terpens im westindischen Lemongrass! war schon durch
frihere Untersuchungen wahrscheinlich gemacht; im leichtlostichen
ostindischen Ol scheint es zu fehlen. — G u y o £%8) hat seine Unter-
suchungen iiber die chromogenen Mikroben des Orangenblii-
tenwassers fortgesetzt und ihre Morphologie und Pathologie
studiert. Da sie auf kinstlichemn Nihrboden fast keinen Farbstoff
erzeugten, nimmt er an, dal} sie sich im Orangenbliitenwasser im
Zustand von Unterernéhrung befinden und daher gezwungen sind,
sich durch die Krzeugung eines grimen Farbstoffes vor der Ein-
wirkung der violetten und ultraviolctten stark oxydierend wirkenden
Lichtstrahlen zu schiitzen. — Sch walb ¢??) ist bei dem Versuch,
die Terpentinmenge in den Alkohol- und Atherausziigen von Fichten-
und Kiefernholz nachzuweisen, zu dem iiberraschenden Ergebnis
gekommen, daB im mit Wasserdampf erhaltenen Destillat kein T’c r -
pentind!l vorhanden war. Wurde aber frisches Holz vorher mit
Natronlauge unter Druck auf 170° erhitzt, so konnte das Ol in dem
mit Wasscrdampf erhaltenen Destillat leicht nachgewiesen werden.
Auch wenn man das mit Ather ausgezogene Holz nochmals mit
Natronlauge erhitzt, kann Terpentingl abgeblasen werden. Man
wird zu dem SchluB gedringt, daB das Terpentinsl durch einen
SpaltprozeB aus dem Holz entsteht, was mit den Erfahrungen der
Zellstofftechnik imn Einklang steht. — Halse und Dediohen®)
haben das flichtige Ol untersucht, das bei der Darstellung von
Cellulose nach dem SulfitprozeB abfillt. Es hat groBe Ahnlichkeit
mit gewShnlichem aus dem Balsam gewonnenen Terpentindl und
besteht in der Hauptsache aus d-o- und d-8-Pinen. Interessant ist
die Erscheinung, daB8 in diesem Ol das 8-Pinen in rechtsdrehender
Form vorkommt, denn bisher hat man diesen Kohlenwasserstoff
nur in linksdrehender Form kennen gelernt. Ob es schon im Holz
in rechtsdrehender Form vorhanden ist, oder ob es sich crst bei den
Vorgiingen des Sulfat-Celluloseprozesses aus dem 1-8-Pinen durch
Inversion bildet, vermdgen die Vif. noch nicht zu entscheiden.
Obgleich es zu den weﬂiger bestindigen Terpenen gehort, iibersteht
das «-Pinen das langwierige Erhitzen in den Kochern gut, wihrend
es bei dem Sulfit-CelluloseprozeB quantitativ in den bestindigeren
Kohlenwasserstoff p-Cymol umgeindert wird. — K ertesz®) hat
O] untersucht, das bei der Fabrikation von Zellstoff aus Fichtenholz
nach dem- Sulfitverfahren erhalten wird. Es enthilt ctwa 809 p-
Cymol, ferner ein mit Atraktylen verwandtes Sesquiterpen, ein Di-
terpen, und vermutlich ein Polyterpen. Das Rohil setzt beim
Stehen eine schwefelhaltige Verbindung ab, dic vermutlich die Zu-
sammensetzung C,H,;0,8 besitzt und nach Vi. Ansicht wahrschein-
lich durch Oxydation und Polymerisation einfacher aliphatischer
Terpene entsteht; der Schwefel stammt aus der schwefligen Siure.
Auch das Cymol, das Diterpen und das Polyterpen sind keine ur-
spriinglichen Bestandteile des Holzes, sondern vermutlich durch
Einwirkung der schwefligen Siéure auf das Pinen des Holzes ent-
standen.

Neue Ole. Im Ol von Artemisia tridentats hat
Adams!) x- und B-Pinen nachgewiesen; die Hauptmenge des Ols
hat einen campherihnlichen Geruch. Das Ol zeigt eine besondere
Wirkung als Flotationsagens. Es wird aus der im Westen Nord-
amerikas verbreiteten Pflanze in einer Ausbeute von 0,4—1,09%, durch
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Destillation mit gespanntem Wasserdampf gewonnen. -— Aus den
Blittern des in Nordcalifornien und Siidoregon wachsenden Strau-
ches Calycanthus (Butneria) occidentalis hat
Scalione!®) 0,15 und aus den Zweigen 0,379, Ol gewonnen,
das folgende Bestandteilc enthélt: 89, d- und 1-Pinen, 609, Cineol,
ferner Campher, Methylsalicylat und Sesquiterpenalkohole. — Nach
S a k e 1102) findet sich in den Wurzeln von Cnidium offiei-
nale, einer in Japan wachsenden Umbcllifere, 0,829, #therisches
0l, das eine ungesittigtc Siure C,,H;,0,, einen Alkohol CjgH,30,
und ein Lacton (?) C;,H,,0, enthilt. Die Wurzel findet in Japan
bei verschiedenen Nervenleiden und Frauenleiden Verwendung., —
R usselll?®® hatin dem Ol der in den siidlichen Vereinigten Staaten
vorkommenden Composite Euthamia caroliniana als
Hauptbestandteil Dipenten nachgewieser. — Das Ol aus den Blittern
und Zweigen von Liquidambar formosana besteht
K afuku!®) zufolge hauptsachlich aus Terpenen. Es enthalt
Camphen, o-Pinen, Dipenten und vermutlich auch f-Pinen und
Phellandren. — Das italienische Terpentindl aus
Pinus picea L. besteht nach Pala zz0%) in der Hauptsache aus
Limonen. [A. 79.]

Zur Verwendung von Mineraldlen als Speiseol.

In Nr. 37 dicser Zeitschrift erwihnt Fahrion in seinem
Jahresbericht anldBlich eines Referats meine Arbeit iiber die Ver-
wendung von Mineraldl als Speiseél. Wenn er den Gebrauch von
Mineralsl fiir GenuBlzwecke auch nicht verwirft, so glaubt er doch,
daB groBere Mengen des Oles schiidlich zu sein scheinen, und stiitzt
sich dabei auf einen Aufsatzvon Klostermannund Scholta,
die bei Verwendung von Mineralél als Bratfett FErkrankungen
konstatiert hatten. Beim Vergleich der beiden Arbeiten wird man
aber finden, daB es sich hier um zwei durchaus verschiedene Produkte
handelt. Ich verwende ausschlieflich das vollkommen weile und
geschmacklose hochraffinierte O, wihrend man beim Nachlesen
der Arbeit von Klostermann und Scholta finden wird,
daB hier als Bratfett gewohnliches Schmierdl gedient hat, das sich
zu dem weiBen Ol etwa verhilt wie rohe Melasse zum raffinierten
Zucker. Tatsichlich ist das Paraffinum liquidum, das zu meinen
Versuchen diente, vollkommen unschidlich, auch in gréBeren Mengen
genossen. Ich verwende das Ol nun schon seit 11/, Jahren ausschlieB3-
lich als Speisedl in meinem Haushalte und habe schitzungsweise
in diesemn Zeitraum 6—7 kg verbraucht. Das Ol ist nicht, wie ich
urspriinglich vorschlug, nur als Salatél verwendet worden, sondern
manchmal auch zur Herstellung von Mayonnaisen, und die einzelnen
Personen haben im letzteren Falle dabei auf einmal Mengen von
2530 ccm des Oles genossen, ohne auch nur die geringste un-
angenehme Wirkung zu spiiren. Auch die abfithrende Wirkung —
die hochgereinigten Paraffinole werden bekanntlich in Amerika
und England im groBten MaBstabe als milde Abfithrmittel benutzt
— scheint erst bei groBeren Dosen einzutreten. Ich behalte mir vor,
an anderer Stelle itber weitere Erfahrungen bei der Verwendung
von Mineralél als Speises], dic auch von anderer Seite und in anderen
Landern gemecht worden sind, zu berichten. Jedenfalls kann nach
meinen Erfahrungen — auch eine groBe Anzahl Freunde und Fach-
genossen hat das O] benutzt — nicht von einer schidlichen Wir-
kung des hochgereinigten Paraffinoles (Paraffinum liquidum) ge-
sprochen werden. Dr. Ed. Graefe, Dresden, [Zu A. 28.]
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